
ニンジン キャベツ ジャガイモ ネギ

【中華麺】
ネギチャーシュー麺

【和定食】
豚肉とキャベツの
生姜焼き

【和定食】
ネギとニンジンの

スープ

【洋定食】
人参のブラマンジェ

【洋定食】
ロールキャベツ

【洋定食】
人参ピラフ

【和麺】
ニンジンかき揚げ・ネギ天ぷら

そば・うどん

【洋定食】
ポテトグラタン

【和定食】
ネギと人参の肉巻きフライ

人参ソース

【和定食】
ネギと人参の肉巻きフライ

人参ソース
ネギの味噌汁

ポテト明太マヨ
ジャーマンポテトロール

ベーコンネギロール
しらすとネギのおやき風
ネギ味噌そぼろのおやき風

（大島産青唐辛子入り味噌）

ニンジン キャベツ ジャガイモ ネギ

【メインB】
ブラックアンガス牛
サーロインステーキ

八王子農場野菜グリル添え

【ワンコイン(セット小鉢)】
人参とじゃが芋の金平

【メインB】
ブラックアンガス牛
サーロインステーキ

八王子農場野菜グリル添え

【メインB】
ブラックアンガス牛
サーロインステーキ

八王子農場野菜グリル添え

【ワンコイン(セット小鉢)】
人参とじゃが芋の金平

【メインA】
八王子農場キャベツの回鍋肉

【メインB(セット小鉢)】
漁師飯　鰤のあつめし

【SP和麺】
牛肉と焼き葱の
うどん・そば

【ワンコイン(セット小鉢)】
葱のお好み焼き

【メインB】
八王子農場長葱
豚葱温しゃぶ

【メインB】
八王子農場長葱
豚葱温しゃぶ

【メインB】
八王子農場長葱
豚葱温しゃぶ

※期間中、葱はトッピング(和麺・ラーメンコーナー)、キャベツは野菜（付け合わせ）でも使用します。

30日（火曜日）

３日（金曜日）

八王子研修農場使用食材メニュー
日　程

12月１日（水曜日）

２日（木曜日）

日　程

12月１日（水曜日）

２日（木曜日）

八王子研修農場使用食材メニュー

　場所：第一本庁舎32階食堂（提供：ユーレストジャパン）

11月29日（月曜日）

30日（火曜日）

11月29日（月曜日）

「東京農業アカデミー八王子研修農場産のニンジン・キャベツ・ジャガイモ・ネギ」
を使用したランチメニュー一覧

令和3年11月29日（月曜日）から12月３日（金曜日）まで

３日（金曜日）

カフェにて販売

　場所：第二本庁舎４階食堂（提供：エームサービス）


	ランチメニューのご案内 (案)

